17. Mesterségem cimere: a didtorta készitd
2020. 09. 05.

A diotorta készitésével ismerkedhettek meg a Mesterségem cimere elnevezésii szakkor feln6tt
résztvevoi. Fekete Lajosné szakacs, a foglalkozas vezetdjeként a gyakorlatban mutatta be a
résztvevoknek a diospiskota alap, a diokrém, valamint a tortat diszitd csokimaz elkészitésének
a munkamenetét. Az interaktiv tortakészités fazisai kozben a foglalkozasvezetd beavatta a
résztvevoket néhany mesterfogasba is. Példaul: mi a titka a jo piskota alapnak és krémnek,
hogyan lehet szépen vagni a csokimazt, hogy ne sériiljon. Kiemelte a tortdk diszitésének
fontossagat, és akar ehetd viragokkal valo talalasanak esztétikai sokszinliségét.

A foglalkozas az "Erik a sz616" - Marcali éléskamraja" projekt keretében a helyi hagyomanyos
cukraszmesterség bemutatasahoz kapcsolodott.

.Fotok: Zsirai Tibor
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